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本报讯（姜南 杭行 景纪轩 继业）
“住在老北门小区，一出门就能看到很多正
能量的公益广告，大家在潜移默化中就将
文明理念入脑入心了。时间长了，我也都
能牢记这些公益广告的内容，自觉做到这
些文明规范。”近日，大市口街道老北门社
区居民王军看着墙上的公益广告感叹道。

提升文明风尚，公益广告合民意。近
几年，老北门社区陆续在小区出入口、围墙
上和广场上增设了与市民欣赏习惯相契合
的公益广告，这些广告在传承老北门社区
历史的基础上，采用铜版画和现代标语等
新形式，选取与周围的小区景观风貌相融
合的色调，充分发挥公益广告在文明宣传、
弘扬新风、传播文明理念上的作用，引导广
大居民树立文明道德新风尚，让文明和谐
在社区成为一道美丽的风景线。

不仅如此，社区还经常依托新时代文
明实践站开展群众文体活动，“庆祝中国
共产党建党102周年文艺专场演出”、红色
书画展、建军节周年纪念金素贤个人
展等。以老北门定波门遗址文化底蕴为
背景，从昂扬向上的价值观、道德观着眼，
为和谐社区建设注入新的生机和活力。

关注民生民意，便民服务贴民心。“像
我们上了年纪的来社区办事，没有戴老花
镜，什么都干不了，小小的便民箱帮了我
们的大忙，里面的东西应有尽有，从细节
中透露出浓浓的人情味,让我们感受到了
社区的细心服务，非常温暖。”多名来社区
办事的居民称赞道。

走进老北门社区，像这样的便民设施
还有很多。小区内的健身小广场上，搭建
了便民休息区、健身器材和便民晾衣架等
设施；老北门社区新时代文明实践站内还
设有便民服务箱，这个便民服务箱高约85
厘米、宽约65厘米，便民箱内设四层，里面
有创可贴、十滴水、风油精、消毒药水等常
见药品，还有便民雨伞、一次性水杯、老花
镜等实用品。以后还将陆续增添更多便
民小工具。

老北门社区为民服务的理念，不仅仅
体现在为居民办业务、走访入户等常规性
的服务工作上，也体现在为民服务的细节
上。小小便民箱为前来办事的居民提供
了便利，也拉近了社区与居民的距离。

共助共建共享，志愿服务提民质。老
北门社区新时代文明实践站深入打造“五
色”志愿服务特色品牌，开展内容丰富、形
式多样的志愿主题活动。党建红，提品
质，将党建工作融入生活，提升打造红色
物业、红色小区、红色服务；网格蓝，创平
安，通过“三官一律”进社区，与网格长、网
格员携手，推动社会治理现代化，帮助居
民化解矛盾；暖心黄，献爱心，网格员、志
愿者为辖区困难人群开展上门关爱服务、
进行结对帮扶活动；低碳绿，美家园，重在
开展环境保护和垃圾分类知识宣传，清洁
家园，建设宜居家园；天使白，助健康，由
医疗志愿者为居民开展多种形式义诊、讲
座等，守护居民健康。

本报记者 朱婕
本报通讯员 姚斌

镇江锅盖面要入驻南京
高校了！近日，在我市商务部
门积极推动下，市锅盖面行业
协会与南京巨百餐饮管理有
限公司签约，年底前镇江锅盖
面将走进 5 所南京高校，3 年
内进入至少30家高校食堂。

看似跨越 60 公里的物理
距离，实则是镇江锅盖面产业
化、品牌化、标准化迈出了坚
实的一步。面锅里煮锅盖，如
何推动锅盖面走得更远，让全
国消费者都尝到正宗的镇江
味道，也引起了业界的思考。

高光时刻

地方特色美食可谓一个
城市的灵魂，它作为地域名片
所带来的流量对地方经济具
有巨大的助推作用。锅盖面
之于镇江，正是这样的存在。

浓浓街巷市井味，满满人
间烟火气，一碗热气腾腾的锅
盖面既是镇江的城市名片，又
是镇江山水的生动体现。清
晨“拖”一碗面条，不仅是镇江
人的独特味觉记忆，更是外地
游客“味蕾游”的打卡必选项。

据不完全统计，我市市区
有 3000 多家大小不一的面
店，涌现出邵顺兴、镇方记、王
家老太、面天下、品味江南、面
艺世家等一批锅盖面品牌。
粗略估计这些锅盖面馆年产
值达到 30亿元。“作为镇江地
方特色美食，锅盖面深受民众
的欢迎，加盟连锁店也是遍布
全国各地。”市锅盖面行业协
会秘书长高履霞介绍，目前镇
江锅盖面外地加盟连锁店已
超过了 3000 家，并且呈逐年
增加之势。近一年来，锅盖面
更是多次登上全国性大舞台，
迎来属于自己的“高光时刻”。

今年 6月，市商务局组织
市锅盖面行业协会多家会员
企业参加第五届中国（江苏）
老字号博览会，现场制作锅盖
面，发起了“3 天挑战 10000
碗”活动，成为全场焦点。这
也引起了当地餐饮企业的关

注。高履霞回忆，展会结束
后，就有企业找上门，希望与
镇江锅盖面合作。随后在商
务部门推动下，市锅盖面协会
与南京巨百餐饮管理有限公
司达成了合作协议。

张嫂子锅盖面是由乾隆
皇帝南巡品尝镇江锅盖面的
传说而来。世事沧桑，匠心不
变，张嫂子锅盖面传承人张玉
龙于 2007 年注册成立“张嫂
子镇江锅盖面馆”。作为镇江
锅盖面企业代表，“张嫂子”将
于今年年底前进入南京高
校。“统一标识、统一食材、统
一制作、统一服务，保证吃上
正宗的‘镇江味道’！”张玉龙
对于“走出去”信心满满。

早在今年初，2023 年“中
华美食荟”系列餐饮促消费活
动中，我市作为华东地区唯一
的场外现场连线城市，多角
度、全方位地介绍了镇江特色
美食，锅盖面作为“三怪之
一”，“端上”了全国消费者的
餐桌。

立“标”出圈

本地人食之成“瘾”，外地
游客来镇必打卡，但就目前锅
盖面的知名度、市场占有率来
说，与柳州螺蛳粉、沙县小吃、
兰州拉面、盱眙龙虾等相比，
差距甚远。

“我去镇江吃过锅盖面，
就是这个味！”在第五届中国
（江苏）老字号博览会上，南京
市民张雨婷端着热气腾腾的
肴肉锅盖面，大口“拖面”，连
夸正是记忆中的美味。但是，
她直言不讳，在南京也吃过锅
盖面，总感觉和在镇江吃的不
同。

不论是知名度差异，还
是口感上的不同，业内人士
认为，究其根本都是锅盖面
至今没能产业化所致，而产
业化的前提是先要立“标”。

比如，柳州螺蛳粉走向
全国征服了“吃货”的胃，
离不开“标准化”。相关报道
显示，去年11月24日，广西
食品安全地方标准 《柳州螺
蛳粉 （修订）》 正式实施。

目前，柳州螺蛳粉全产业链
标准体系新修订标准 84项已
全部发布，标志着柳州螺蛳
粉全产业链标准体系基本建
成。目前，螺蛳粉已经成为
小吃食品包装化、商业化的
典型代表之一。

越来越多的地方政府部
门和食品企业也都意识到，
制定地方标准是实现特色小
吃、传统美食“品质化、品
牌化、产业化”的必经之路。

事 实 上 ，为 锅 盖 面 立
“标”，我市已有行动。市商务
局流通处处长孙亚斌介绍，早
在 2018年“镇江锅盖面”就获
批了地理标志证明商标，今年
2月《镇江锅盖面制作规程》地
方标准发布，目前已申报省级
标准。“标准框架包括面条的
原料、‘浇头’的原料要求、‘浇
头’的制作、制面、下面过程、
成品要求，不过总体原则是制
定基本标准，保证镇江锅盖面
特色，也避免千篇一律。这些
对镇江锅盖面品牌化、产业化
发展，以及市场扩大都会产生
积极的推动作用。”

值得关注的是，目前镇江
锅盖面文化研究院筹备组已
成立，正积极谋划打造以锅盖
面为主题的文化地标和“走出
去”模型。这也是继吃特色、
定标准后，镇江锅盖面行业的
又一次升级。

“镇江锅盖面作为省级非
物质文化遗产，进入南京高
校食堂，对锅盖面未来的发
展和对镇江美食的宣传，以
及镇江传统文化传播，都将
起到积极作用。”市商务局副
局长成锋表示，商务部门将
积极推进锅盖面行业在原
料、装修、标识等方面形成
统一标准，组织培训技能人
才，打造镇江美食品牌，让
正宗的锅盖面成为更多人舌
尖上的美味。

任重道远

锅盖面店遍地开花，对
其上下游产业应该具有很强
的带动。但由于缺乏强有力
的经营主体，锅盖面上下游

产业发展一直处于自发状
态，产业得不到整合，产业
链条就得不到充分延伸与发
展。

“把正宗的镇江锅盖面分
享给全国、全球消费者，是
镇江锅盖面业界最大的心
愿。”市锅盖面行业协会会长
刘斌介绍，一年前，于家厨
房、刘府面道、张嫂子、金
山早茶 4 家镇江锅盖面领军
企业，开始谋划成立锅盖面
产业集团，共同出资打造旗
舰店和锅盖面品牌，为全国
面食行业贡献借道超车的

“镇江方案”，“面锅里煮锅盖
本来就是一种脑洞大开的产
物，我们现在要做的事，就
是放大锅盖面基因，为锅盖
面产业‘航母舰队’打造自
带能量的文化模块。”

让“走出去”的锅盖面自
带镇江“地气”，则是锅盖面走
远、走稳的前提条件。刘斌
说，对此锅盖面业界已有共
识，协会正在谋划实施形象统
一化，在“镇江锅盖面”证明商
标的基础上，征集镇江锅盖面
统一的标识和一句话广告语，
统一店面形象和标识，统一店
堂总体布局。同时推进实施
行业标准化，制定镇江锅盖面
用料标准、操作标准、形象标
准、服务标准等一系列标准体
系，对协会会员及全国连锁企
业逐步实行统一标准。

对于“标准化”，业内也有
“不同声音”。因为中餐工艺
复杂，品种、细节多，100%还原
正宗口味是个系统工程。镇
江锅盖面用到的主材有三五
十种，调料辅材有上百种，技
术细节和注意事项更为繁复，

“锅盖面标准化有利于行业规
范化经营、规模化发展，规避
行业乱象。标准化生产的同
时也要支持特色发展，锅盖面
诞生于南北交汇处，包罗万象
是它的底色。”业内人士同时
提出，助推“小面条”长成“大
产业”，政府相关部门还需制
定出台促进锅盖面行业发展
的指导意见，加大对行业的政
策扶持。

面锅里煮锅盖，如何让全国都尝到正宗味道？

立“标”导航镇江锅盖面“走出去”

9月5日，镇江市农业农村局
举行镇江市农产品质量检验测
试中心实验室开放日活动——
江苏大学食品质量与安全专业
学生实习启动仪式。检测中心
是江苏大学学生实践基地，此次
为江苏大学食品质量与安全专
业学生提供为期四周（9月5日-
28日）的实习培训机会。

管奇璠 摄影报道

大市口街道老北门社区：

你我齐心携手
共创和谐社区

建设更高水平建设更高水平
文明城市文明城市


