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京江晚报讯 近日，受镇
江新区丁岗镇政府邀请，“文俊
工作室”对其辖区内的中小学、
幼儿园食堂以及养老机构食堂
食品安全工作进行现场指导，
助力重点场所守牢食品安全底
线。

近期，疫情防控形势严峻
复杂，加上正处于春季，气温回
升明显，细菌繁殖加快，食品安
全风险增加，诺如病毒引发的
肠道传染病也处于流行期。“文
俊工作室”负责人阮文俊精心
梳理了“七个到位”，供广大餐
饮服务单位学习和落实。

人员管理到位。要认真执
行晨检制度，及时发现、调离患
有发热、腹泻、咽部炎症及皮肤
伤口或感染的从业人员。建立
员工健康监测制度（上午、下午
各一次），加强员工培训，建立
员工档案。

环境消毒要到位。要确保
密闭空间和室内场所的有效通
风换气，保持酒店、食堂内外环
境整洁，对高频接触的公共用
品和设施进行严格消毒（如电
梯间按钮、扶梯扶手、门把手、
水龙头等），每日清洁消毒不少
于三次。

就餐管理要到位。对进店
顾客做好体温检测、查验“双
码”，严格控制人流密度，倡导
良好用餐习惯。推广分餐制，
餐厅（馆）提供公筷公勺。建议
顾客就餐时间不超过两小时。

进口冷链食品管理要到
位。要加强进口冷链食品的进
货查验，督促食品生产经营者
落实“三专、三证、四不”要求。
密切关注食品安全监管部门发
布的通知、动态等信息，重点把
握从疫情严重地区的食品原料
采购情况。

餐饮具消毒要到位。餐
（饮）具应当一人一具一消毒，
推荐使用流动的蒸汽或煮沸消
毒，或使用热风循环消毒柜等

物理消毒方法。消毒后的餐饮
具应置于密闭、洁净的保洁柜
摆放。

过程管理要到位。学校、
养老机构食堂和餐企应严格执
行餐饮服务食品安全操作规
范，认真落实“生熟分开、荤素
分开、勤进勤出、先进先出、烧
熟煮透、食品留样”等关键要求
和规定。

外卖食品管理要到位。入
网餐饮服务提供者应采用密封
方式盛放，提倡使用自制或订
制的封签等方式提醒消费者，
特别是高危易腐的食品原料或
成品，尽快低温贮存或开袋即
食。

（马彦如）

京江晚报讯 “一荤两素，
二三十元就能吃得蛮好。最方
便的是明档点菜，来了就吃，
吃了就走。”昨天中午 12 点多
钟，位于招商北固湾的一家中
式快餐社区店门前，市民冷老
先生这样评价。他与妻子出示

“两码”后熟门熟路步入店
内，端起餐盘点菜。记者近日
走访发现，在疫情防控常态化
的背景下，出餐快、小份菜、
价格实在的中式快餐社区店更
加契合当下市民的在外“餐桌
需求”。

肉末蒸蛋 8 元、青椒香干
8元、鱼香肉丝 10元、红烧排
骨19元……一盆盆冒着热气的
菜肴汤水与顾客“隔”着一块
透明玻璃相望。手持餐盘，沿
着动线走一圈，向玻璃后的打
菜阿姨示意，便可在玻璃下方
的档口接出所需的小盘菜。到
结账口，收银员快速打单，顾
客拿上筷子走到餐桌边享用。
从取餐盘，到吃到嘴，一连串
的动作只需几分钟。

该中式快餐店相关负责人
陈先生告诉记者，他们在市区

有 5家门店，都是选址商圈与
社区的交会点。一方面借力商
圈的人气，另一方面服务社区
居民，适应家庭就餐需求。

“因为社区的消费人群比较稳
定。相对于网红餐厅、创意融
合菜，我们的菜品有锅气、更
家常，有现场感；而且都是小
份菜销售，价格能被接受。一
般来说，我们午市可接待 200
多组客人。”陈先生说。

在市区斜桥街、桃花坞、
万达广场、吾悦广场等处，也
有类似的中式快餐社区店。与
很多大、中规模餐饮店受疫情
冲击不同的是，这些中餐店
午、晚市生意都还不错。家住
瑞泰新城的全职妈妈张女士告
诉记者，这种中式快餐已经成
为她家餐桌有益的补充，只要
不想烧饭或是接孩子放学略迟
了些，就直接带孩子到这里吃
饭，花费不多，还省得洗碗。

如今，“线上”外卖不仅
重塑了年轻人的生活方式，更
悄无声息地对“线下”餐饮带
来“威胁”。一些网红餐饮店
受客流减少、疫情冲击，几乎

被房租、人工费压垮，不得不
转型线上或闭店关张。然而市
民的一日三餐是刚需，最契合
当下情势就餐特点的餐企自然
受到欢迎。

有调查显示，尽管近三年
受疫情影响，但消费者的外出
用餐比重仍然不低。因为人们
的生活节奏和生活习惯都在转
变。烧顿饭，从买菜到烹饪，
再到洗碗，没有小半天根本做
不完。不仅三口、四口小家庭
逐渐青睐中式快餐，就连退休
老人也慢慢接受这种家门口的
大众化餐饮。这从一个侧面说
明，中式快餐有很大的市场空
间。

据了解，中式快餐店在做
好线下的同时，也加载了线上
手机点餐、到店取餐等功能。
以点带面，覆盖周围 3公里的
外卖区域。有人士提出，中式
快餐店应抓住机遇，找准定位，
针对客群推出特色菜品，研制
推出老年营养餐，或是适时推
出早餐，让大众化餐饮被更多
的大众消费群体接受。

（翟进）

明档点菜、“即吃即走”、到店取餐

中式快餐努力契合当下“餐桌需求”

京江晚报讯 前日，在句容
市宝华镇一小区核酸检测点，宝
华派出所根据刑警大队线索现
场抓获一名网逃人员杨某。

据悉，2018 年至 2020 年期
间，嫌疑人杨某先冒充吴姓男
子，以工程缺少资金、女儿生病
住院为由诈骗陈女士；后冒充吴
姓男子的工友，以该吴姓男子癌
症需要医药费、丧葬费等再次向
陈女士索要钱财，共计诈骗 90
余万元。今年3月初，杨某被南
京市高淳警方列为网上逃犯。

3月15日开始，宝华镇因疫
情将泰达青筑、宝华花园等列为
封控小区，后经刑警大队研判，

发现杨某一直在该小区内。几
天前宝华派出所得知了该信
息。前天上午，该小区再次进行
全员核酸检测，宝华派出所民警
一早到现场，对核酸检测人员进
行一一比对，终于在 11 时许将
刚做完核酸检测的杨某抓获。

据杨某交代，他以为离开南
京躲到宝华镇租个房子就没人
能找到他，就算宝华封控的十几
天也没有人找上门，认为自己已
经安全，所以在宝华镇再次通知
做核酸时根本没想太多。

目前，案件正在进一步处理
当中。

（祁雅婕 张兆勇）

“七个到位”助力餐企守牢食品安全底线

句容核酸检测现场
一网上逃犯被抓获

近日，和平路街道三茅二社区联合街道工会，为辖区8名
快递小哥送去工会大食堂准备的“暖心餐”就餐卡和防疫物资，
感谢疫情期间快递小哥为社区配送物资。 文雯 摄影报道

省疫情防控工作
领导小组会议召开
（上接A02版）要稳定经济运行，
抓紧研究出台针对性助企惠企
政策，在严格落实防疫措施的前
提下做好精准服务，在复工复产
过程中加强指导，更好统筹疫情
防控和经济社会发展、统筹发展
和安全。要有序推进春耕春种，
做到不误农时，稳定粮食生产。
要办好民生实事，及时有效解决
群众急难愁盼问题。马明龙强
调，各地各部门要强化政治能力
建设，严守政治纪律和政治规
矩，压紧压实各方责任，把疫情
防控和经济社会发展各项任务
落实到位。

徐曙海要求，各地区各部门
要深入贯彻习近平总书记关于
疫情防控的重要指示精神，坚持

“外防输入、内防反弹”总策略、
“动态清零”总方针不动摇，紧而
又紧、严而又严、细而又细做好
各项防控措施。扬中市要根据
疫情形势变化，及时调整优化防
控策略，切实把防控工作落细落

实。各地区要充分发动医护工
作者、基层干部群众，周密做好
区域核酸筛查，做到“应检尽检、
不漏一户、不漏一人”，坚决防止
交叉感染，同时“黄码”人员要尽
快清查见底、不留隐患。要扎实
抓好外防输入工作，交通卡口坚
决执行“逢车必查、逢人必检”，
外来人员严格落实“3+11”、“7+
7”健康管理措施。要扎实抓好
应急处置各项能力建设，加快推
进方舱医院建设工作，全面提
升全市域核酸检测能力，持续
加大疫苗接种宣传力度，筑牢
疫情防控屏障。要树立全国

“一盘棋”思想，统筹做好援沪
工作。

各市、区和镇江新区、镇江
高新区设分会场。市领导巩海
滨、秦海涛、许文、陈可可、宋祥
林、张娟、周凯、王文生、潘早云、
黄春年、周文娟，市政府秘书长
马国进参加会议。

（黄伟 陈志奎）


